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				Fresh-cut Insalate
			
Molte varietà di insalata soffrono di arrossamento e imbrunimento causati dall'ossidazione. FOOD freshly® previene l'ossidazione, senza dover utilizzare imballaggi in atmosfera modificata (MAP).



	Previene l'arrossamento e l'imbrunimento.
	Copre un'ampia gamma di varietà di insalata, come Iceberg, Romana, Cicoria, etc.
	Mantiene gusto e consistenza naturali.
	Shelf-life: 8-21 giorni.
	Utilizzo: Immersione rapida nella soluzione FOOD freshly®.
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	Contiene solo vitamine e minerali di origine naturale.
	Senza conservanti, allergeni e OMG.
	Approvato in tutto il mondo dalle maggiori autorità di regolamentazione alimentare.
	Certificazione GFSI
	Fabbricato in Germania.








            

				Applicazione
			


				1. Taglio
			
Tagliare frutta e verdura secondo le necessità.
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				2. Immersione
			
Immergi i prodotti di IV gamma nella soluzione Food Freshly per 30 secondi.
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				3. Imballa e conserva
			
Goditi frutta e verdura con una durata di conservazione estesa fino a 21 giorni.
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				Le applicazioni di Food Freshly® in sintesi
			

Fresh-cut Mele & pere
Fresh-cut Insalate
Fresh-cut Patate
Fresh-cut Avocado
Guacamole
Ortaggi e radici appena tagliate
Melanzane di IV gamma
Banana
Altra frutta e verdura
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